
 

Le restaurant peut s’adapter aux demandes de menus spécifiques 
We make every effort to accommodate our guests’ dietary needs. 

 

Tarifs Nets /Taxes Included 

La Carte 
 

 
 

Entrées 
 
Croustillant de pélardon des Cévennes, pain d’épices, méli-mélo  13.00 € 
de salade, éclats de noisettes  
 

Crémeux de potimarron, chantilly salée, éclats de pistaches torréfiées  13.00 € 
 

Caviar de courgettes à la tomate confite, crème et tuile de parmesan 12,00 € 
 

Saumon fumé à la ficelle et ses toasts, crème de raifort 14.00 € 
  
  

Plats 
 

Pluma de cochon ibérique poêlée, sauce au citron et au chorizo 24,00 € 
 

Filet de bar à la tapenade, vierge d’herbes folles, fruits secs  25,00 € 
 

Faux-filet d’Aubrac de l’Aveyron simplement grillé,  26,00 € 
Fleur de sel de Camargue 
 

Dos de cabillaud rôti, chapelure provençale, crème d’ail 26,00 € 
  
   

Desserts 
 
Déclinaison de fromages « AOP », perles de miel 13,00 € 
Et condiments , pommes et piment d’Espelette  
 

Fougasse d’Aigues-Mortes façon Pain Perdu, Glace Vanille, 14,00 € 
Caramel au Beurre Salé, Fleur de sel 
 

Cheesecake au citron et au gingembre, coulis de fruits rouges 11,00 € 
 

Tartelette au caramel et au chocolat, chantilly pistache 12.00 € 
 


