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Menus Groupes 
 

Tarif 26.00 € par personne pour un minimum de 20 payants,  
¼ de vin et café inclus 

Gratuité : 1 pour 20 personnes payantes 
Choix unique pour l’ensemble des convives, menu à composer à votre convenance 

 
Pour Commencer … Les Entrées 

Flan de courgettes au pélardons des Cévennes, crème de péquillos 
Tomate mozzarella Di Bufala, vinaigrette au basilic 

Soupe de poissons de roche flambée au pastis, rouille provençale et ses croûtons 
Ratatouille revisitée façon Mas Des Sables, sorbet poivron 

Papeton d’aubergine, concassée de tomates au thym 
Pissaladière légèrement tiède, Méli-Mélo de salade 

Rouille de seiche et poulpe à la Sétoise 
Pour Suivre … Les Plats 

Suprême de pintade rôti « label rouge » sauce des sous-bois, garniture de saison 
Pavé de saumon aux éclats de noisettes torréfiées, garniture de saison 

Mijoté de veau aux olives, légèrement tomaté, garniture de saison 
Filet de bar rôti à la tapenade d’olives noires, garniture de saison 

Gardiane de taureau au vin rouge des sables façon Grand-mère, garniture de saison 
Dos de lieu noir rôti, garniture de saison, Marinade d’herbes folles 

Daube de bœuf d’Aubrac élevé en Arles à la provençale, garniture de saison 
Les Fromages (supplément : 3 € par personne) 

Fromage frais au coulis de fruits 
Duo de fromage AOP perle de miel, Méli-Mélo de salade 
Pour Terminer … Les Desserts De Notre Chef 

Panna cotta au coulis de fruits rouges 
Croustillant choco pralin, sorbet à l’abricot 
Gaspacho de kiwi au gingembre, glace vanille 

Crème caramel de nos Grand-mère 
Fondant au chocolat noir, crème glacée à la vanille 

Ananas confits miel vanille et mascarpone 
Coupe glacée, fruits de saison melba 

 
Kir : 3.00 € - Kir et accompagnement : 4.60 € - ½l d’eau minérale : 3.00 € - Autre : à la demande 

 
Toute modification de plat par rapport au menu choisi entrainera un supplément de facturation au prix de la 

carte 


