
 
Menu du Terroir 39,00€ 

 
 
 

Entrées 
 
 

Saumon Fumé à la Ficelle, Perles de Yuzu, Brioche Toastée 
 

Carpaccio de Bœuf*, Huile d’Olive, Copeaux de Parmesan 
 

Velouté de Butternut, Crème Montée Salée, Eclats de Pistaches Torréfiées 
 

 
 

Plats 
 
 

Pièce de Bœuf* d’Aubrac, Juste Grillée, Sel du Saunier 
 

Filet de Daurade Royale, Vierge de Légumes à la Thaï 
 

Gardiane de Taureau* 
 
*origine France 
 

Desserts 
 
 

Pélardon des Cévennes, Huile d’Olive, Fleur de Sel de Camargue 
 

Crumble aux Figues 
 

Nougat Glacé au Coulis de Fruits Rouges 

 
 
 
 
 

Le restaurant peut s’adapter aux demandes de menus spécifiques 


